
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

 

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

Les Entrées  

 L’œuf parfait, crème Dubarry au curry, pickles de chou-

fleur, roquette   

 Salade de bœuf cru mariné façon thaï , chou chinois, 

coriandre et cacahuètes   

  Vol au vent de la mer, petits légumes, beurre blanc  
 

 Les Plats 

 Pièce du boucher snacké (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5 €), crème au bleu 

d’Auvergne, frites fraiche, salade verte  

 Pavé de lieu noir rôti, sauce vierge à l’orientale et riz 

basmati au curcuma et petits légumes   

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

  Chorizo grillé, sauce diable, mousseline de patate douce   

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noir   

 Feuillantine praliné croustillante, mousse rhum vanille, 

biscuit chocolat et sorbet agrumes, poivre de Timut   

 Panna cotta au basilic et coulis de framboise  


