
 

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

(  M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  )  

M E N U  D E  J E U D I  2 1  N O V E M B R E  M I D I    

                                       Les Entrées  

 Assiette de charcuterie, chantilly aux cornichons et 

mesclun        

  Œuf parfait, velouté de carottes et lait de coco, oignons 

frits           

 

 Les Plats  

 Pièce du boucher, moutarde à l’ancienne, frites maison, 

salade verte  (180 gr + 2 €)  ou   (300 gr + 3.50 €) 

 Filet mignon de porc basse température, crème moutarde 

à l’ancienne, purée de carottes jaunes      

 Steak de thon, coulis de piquillos, purée de chou-fleur  

 Camembert rôti au four, chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte (+ 1 €)  

 
 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire    

  Clafoutis aux poires, sauce caramel beurre salé et crème 

glacée au pain d’épices  

      


